DOMAINE

%@a/ COTES DU RHONE «5 SAULT»

95% CINSAULT ~ 2% SYRAH - 3% GRENACHE

La cuvée Ventajol Cétes du Rhone «5

Sault» sans sulfites ajoutés s’inscrit

dans une nouvelle démarche

eco-responsable (d’ou la certification

HVE de niveau 3) du Domaine, afin

de mettre en lumiére des nouveaux

Souplesse * **** : : processus de vinification plus sains

Intensité M X Xk : N et naturels.
FF:L;E: : :*** ' Ce nom «5 SAULT» évoque bien évi-
- demment le cépage plus que majori-
taire de cette cuvée. La fraicheur et
le fruité de ce vin, a boire dans I'an-
née, en font un allié des amateurs de
vins légers et sans complexe.

Cultivés dans les coteaux de la com-
mune sur un sol argillo-calcaire et
des rendements d’environ 40 hl/ha.
La vinification est faite en cuve béton
(environ 30 jours).

_ _ Ce vin qui peut étre légerement
S RN rafraichi lors de la dégustation,
plaira a I'apéritif avec de la charcute-

rie fine et des fromages de chevre et

a table pour les grillades entre amis.

Plats réalisés par le Restaurant Le Bouchon a Aigueze
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